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D PIZZAS &

Con base de tomate, mogarella y orégano (B ©)

PIZZA COBLJA
Una vez horneada: jamén pata
negra y tomate macerado.
13,50 €
BAMBINI
Jamén cocido.
10,00 €
BURRATINA
Masa Cobija, carpacho de buey,
burratina, una vez horneada:
ricula, pesto, balsamico y grana.
19,50 €
CARBONARA

Crema de leche, bacon, cebolla,
pimienta.
12,50 €

DEL PADRON (%
Huevo de codorniz, pimientos del
Padrén, Gorgonzola y Jamén Pata

e 13,50 €

FrRUTTIDIMARE O Q ©
Atun, gambas, mejillones,
anchoas.

13,00 €

MARGARITA
Tomate, mozzarella.

9,00 €

PEPPERONI

Chorizo, chorizo

aceitunas negras.
12,00 €

picante,

RUSTICA

Bacon, pimiento,

champifién, cebolla.
12,50 €

escamorza,

TARTA DE QUESO AL HORNO O ©

TRAMISU @ OO
CREMOSO DE CiTRICOS O
DELICIADEOREC (@ O

TARTA CHOCOLATEBLANCO M O © 550¢
Tarta de chocolate blanco y queso mascarpone

con gelatina de PX,

/
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Cada ingredients extra +1 €

(Exaepto famdn Pata negra, Grata Padawo, Reioula, Pollo y extra sin ladtosa+2€)

AHumMapos © ©
Salmén, bacalao,
gambas.

13,50 €

BARBACOA © O &

Carne bolofiesa,
cebolla, salsa barbacoa.
12,50 €

CAPRICHOSA ©
Jamaén cocido,
aceitunas negras,

anchoas.
12,50 €

CINCO FORMAGGI

Provolone, gorgonzola, taleggio,

escamorza.
1250€

DIAVOLA ©
Chorizo picante,

pimientos.
13,00 €

HORTELANA
Berenjena,
pimiento.

cebolla,
12,00 €

MATIAS
Jamén cocldo, champifién.

1100€
PIZZA “MASA COBLIA"

anchoas,

pimiento,

alcachofa,
alcaparras,

bolofesa,

calabacin,

fexctra de Burrating 4€) Las piggas meitad-mitad incrementan ¢f precie 1 €

ALMADRABA O
Atun, cebolla.

10,00 €

BARROSA © O
Berenjena, atin, cebolla, Jamén
cocido, alcachofa, huevo,

12,50 €
CAPRINA
Rulo de cabra, bacon.
12,50 €

CUATRO ESTACIONES
Aceitunas negras, jamén cocido,
alcachofa, champifon.

"MS50€

ESPANOLA ()
Chorizo, jamén cocido, huevo.

11,00 €

JACK DANIEL'S ©
Cebolla, pimientoc vy pollo
macerado en salsa Jack Daniels.

13,50 €
NAPOLITANA ©
Alcaparra, anchoas, aceitunas
negras.

13,50 €

Masa gruesa con base de tomate macerado en aceite, ajo y orégano,
mozzarella de Bufala Albahaca y tomate frito.

Se puede complementar como cualguler pizza de la carta.

saLMON O ©

Salmén, gorgonzola.
13,50 €

POSTRES {

6,00€
5,50 €
5,00 €
5,00 €

vainilla.

PANNA COTTA AL CARAMELO O
BROWNIE PISTACHO @ C 00 ©
Brownie templado de pistachos y chocolate
blanco con helado.

BROWNIE CHOCOLATE @ 00 0 © s00¢€
Brownie templado de chocolate y helado de

15,50 €

SORRENTINA
Mozzarella de bdfala,
natural y albahaca.

12,50 €

tomate

4,00 €
6,00 €

Pan y Grisines 1,20 € por persona ® Aceitunas 1,20 €

R o

)
)

&

)

%
&

%4

%

Ella me miraba diciendo sin palabras que lo hiciéramos. Lo hablamos hablade muchas veces. Observaba a diario

mi devocidn por la cocina y repetia una y otra vez que el mundo debia de conocer la alquimia que creaba en

casa. Cargados de ilusién decidimos emprender. Nerviosos y expectantes, abrimos las puertas de un pequefio y
acogedor establecimiento. El aroma a pan recién horneado inundaba el salén. Habiamos cumplido un suefio.
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Trece aftos después, sigo levantandome a las cinco de la mafiana para echar ledia al horno.



VAR ) 4

COBLJA

Hojas de lechuga variadas, rdcula,
canonigo, champifion laminado, rulo
de cabra, huevos de codorniz, pasas,
nueces y vinagreta balsamica.

0o
11,50 €

CAPRESE
Mozzarella de bufala, tomate natural,
canonigos, champifion natural vy
acelte de albahaca.

O
1,00 €

CARPACHO DEBUEY OO ® 1350¢€
Solomillo de buey, queso grana, tomates
secos, alcaparron, pifiones y vinagreta de
balsamico.

RASCACIELOS TEMPLADO EN CAMA
DE SALMOREJO O 9,00 €
Jamén pata negra, calabacin, queso rulo de
cabra, tomate semiseco y salmorejo.

CESTILLAS RELLENAS (ud) 450 €
200

Veloute, gambas, setas y lascas de queso
grana.

CROQUETAS DE LA ABUELA 9,50 €
wll/

Carne de pollo, jamén y bechamel.

CROQUETAS DE JAMON 950 €

) ENSALADAS ¢

oOCO
Jamén Pata Negra y Bechamel.
Tenemos productas leHI!lI- pare ohiADoE & indoderartad & & laciodn
“‘ . 053066006558 0

v

MIMOSA
Hojas de lechuga variadas, salmon,
bufala, aguacate, manzana, tomate
cherry, anchoas, huevas de lumpo y
vinagreta de frutos rojo.

0C®
13,00 €

TEMPLADA
Alcachofa romana salteada con ajo y
bacon y despueés rucula, pasas Yy
lascas de queso grana-padano

006
12,50 €

Parrillada de Verduras de la Huerta 11,00 €

Y ANTIPASTI

FONDUE DE QUESOS O 12,50 €
Grana, gorgonzola, provolone, taleggio,
escamorza y mozzarella.

PROVOLONE O 8,50 €
Al horno con orégano.

PROVOLONE vIP O 9,50 €
Al horno con tomate y jamon cocido,
BRIOCHE®@ ©C Q0 6,00 €

De carrillada al amontillado, cebolla
caramelizada, salsa de trufa, champificn y
queso de cabra.

SUPER-NACHOS 'O 10,00 €
Cortezas de maiz con mozzarella fundida,
jalapefios, carne bolofiesa, bacon vy
aceitunas negras.

PINCHO DE BUEY Y CORDERO (6 UD)
@00 11,00 €

Acompanado de salsa de esparragos.
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) GRATINADOS {

LASANADERAGU PO O ® mn150€
Magro de ternera, salsa de tomate,
bechamel, pasta al huevo en hojas y queso
grana.

LASANA IBERICAP O O ® 1250€

LASANA FRUTTI DI MARE 12,50 €

QOBGOCO

PUERROS CON GAMBAS 12,50 €
000

PARMESANA “LACOBIJA" () 10,50€
MUSAKA © © 10,50 €
CANELONES DE ESPINACAS

Y REQUESON O O @ 11,00 €

CANELON DE CARRILLERA  1250€
200

CANELON DE RABO DE TORO 12,50 €
202

CARTOCHO D QOO 12,00 €

(Minimo 2 personas) por persona

) TOSTAS

AHUMADOS @ © 14,00 €
Pan, guacamole, anchoas, bacalao, salmon.

JAMON IBERICO @ @ 12,50 €
Pan, salmorejo y jamon pata negra.
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D PASTA

PASTA FRESCA (A O 10,00 €
Espaguetis negros ), Espaguetis,
Macarrones, Gnochi.

PASTA RELLENA
PASTAAUTOR @ O © 1150€

Rellena de 4 quesos.
RAVIOLI DE CARNE @ Q MN50€

RAVIOLI RELLENO
DE SALMON OO O O "MS50€

FAGOTINI RELLENOS
DEPERAYGRANA P OO MN50€

RAVIOLI RELLENO @ O ©
DE RICOTA Y ESPINACA 1,50 €

RAVIOLI DE VIEIRA Y GAMBA 14,00 €
20200

-~ ELIGE LA SALSA
TRUFA: Setas, trufa, crema de leche,
escamorza y lardo. O
VONGOLE: Almejas, aceite, ajo vy
peperoncini. @ O
MARINERA: Aceite, ajo, peperoncini,
gambas y mejillones. O ©)

CARBONARA: Bacon, crema de leche,
Huevo y cebolla. O

BOLONESA: Salsa de tomate y ternera.

BOSCAIOLA: Champifién, panceta, cebolla,
crema de leche y tomate

GORGONZOLA: Mantequilla, crema de leche
y gorgonzola. O
PESTO: Ajo, aceite, albahaca y pifiones. O O

NUECES: Nueces, parmesano y crema de
leche. D O

AGLIO: Oleo y peperoncini (guindilla)

PUTTANESCA: Tomate, ajo, peperoncini,
aceitunas negras, anchoas y alcaparras.

CUATRO QUEs0s O



Ng ELABORACIONES

SIN GLUTEN

Rascacielos templado en cama de salmorejo.................. 9.00€
Croquetas de puchero.................ccovevviiviiiiiinsinnins. 10.00€
Lasafiade Ragul.............cccoevvnmviiiiiiiiiiiiniinninninnnnn, 13.00€
Lasana Fruttidi Mare................ccoovvvviniiiiiiiniininnnn. 14.00€
Canelones de espinacas y requeson........................... 13.00€
Puerros con gambas...............cc.ccevviiiiiiiiiiiiiiiinaiann, 13.00€
Parmesana “La Cobija”.................ccccovvieiiiiiiiininnns. 11.50€
Musaka. ...........ccomvmiiiiiiiii i 12.00€
Raviolis rellenos de ricota y espinacas....................... 13.00€
Espaguetis y macarrones.................c.ccvveviinniineinnns 12.00€
Pizzas sin gluten ................ccoveevieeiiiiiiiiiiiiianinnnns 13.00€
(A elegir hasta 3 ingredientes)

Y DE POSTRES

PANNA COTTA. ... cnnanees 3.50€
CREMOSO DE CITRICOS ...........couoeveveeeeerananan. 4.00€
BROWNIE CON HELADO ...........ccceoveveveenananannn. 5.00€

Para cualquier consulta pregunte al personal de sala.



